
	Varga Pincészet Vizsgáló Laboratórium

	F-7.2. Borvizsgálati megrendelőlap



Megrendelő neve, címe: Szöveg beírásához kattintson vagy koppintson ide.
Megrendelő képviselője: Szöveg beírásához kattintson vagy koppintson ide.
Megrendelő adószáma: Szöveg beírásához kattintson vagy koppintson ide.
Kapcsolattartó e-mail cím: Szöveg beírásához kattintson vagy koppintson ide.
Telefonszám: Szöveg beírásához kattintson vagy koppintson ide.
Aedményeket a megadott email címen közöljük!
Akta szám: __________-K						

Minta adatok:	
	Minta megnevezése
	Minta egyéb azonosító
	Származási bizonyítvány száma

	Szöveg beírásához kattintson vagy koppintson ide.
	Szöveg beírásához kattintson vagy koppintson ide.
	Szöveg beírásához kattintson vagy koppintson ide.



Mintaátvétel dátuma: Dátum megadásához kattintson vagy koppintson ide.
Vizsgálandó minták száma:   db 							Vizsgálati díj:
Nettó egységár:           Ft Nettó összesen:               Ft ÁFA:              Ft Bruttó összesen:                  Ft

*Kérjük jelölje be, hogy a vizsgálandó minta/minták borminősítő vizsgálata forgalomba hozatali engedélyhez szükséges 	☐
						VAGY
kérjük jelölje be a vizsgálandó paramétereket az alábbi listából:

	Sor-szám
	A vizsgált termék
	A vizsgált/mért jellemző, a vizsgálat típusa
	A vizsgálati módszer azonosítója
	Vizsgálandó*

	1
	Bor
	relatív sűrűség (20°C /20°C) piknometriás módszer 
	OIV-MA-AS2-01:R2021 1- 4. fejezet és A rész
	☐

	2
	Bor
	sűrűség 20°C-on,piknometriás módszer g/cm3
	OIV-MA-AS2-01:R2021 1- 4. fejezet és A rész
	☐

	3
	Bor
	relatív sűrűség (20°C / 20°C) elektronikus sűrűségmérés 
	OIV-MA-AS2-01:R2021 1- 4. fejezet és B rész
	☐

	4
	Bor
	sűrűség 20°C-on elektronikus sűrűségmérés g/cm3 
	OIV-MA-AS2-01:R2021 1- 4. fejezet és B rész
	☐

	5
	Bor
	relatív sűrűség (20°C / 20°C) piknometriás módszer 
	MSZ 9463:1985
	☐

	6
	Bor
	sűrűség 20°C-on piknometriás módszer g/cm3 
	MSZ 9463:1985 
	☐

	7
	Szőlőmust
	magyar mustfok 17,5°C-on mustfok mérés mustfok 
	MSZ 9491:1986
	☐

	8
	Bor
	etil-alkohol tartalom desztilláció, piknometria % vol 
	OIV-MA-AS312-01:R2021 1- 5. fejezet és A rész
	☐

	9
	Bor
	etil-alkohol tartalom (tényleges alkoholtartalom) desztilláció, piknometria g/l 
	OIV-MA-AS312-01:R2021 1-5. fejezet és A rész
	☐

	10
	Bor
	etil-alkohol tartalom (tényleges alkoholtartalom) desztilláció, elektronikus sűrűségmérés % vol 
	OIV-MA-AS312-01:R2021 1- 5. fejezet és B rész
	☐

	11
	Bor
	etil-alkohol tartalom (tényleges alkoholtartalom) desztilláció, elektronikus sűrűségmérés g/l 
	OIV-MA-AS312-01:R2021 1-5. fejezet és B rész
	☐

	12
	Bor
	etil-alkohol tartalom (tényleges alkoholtartalom) desztilláció, piknometria % vol 
	MSZ 9458:1972 4.1. fejezet és 4.22 szakasz
	☐

	13
	Bor
	etil-alkohol tartalom (tényleges alkoholtartalom) desztilláció, piknometria g/l 
	MSZ 9458:1972 4.1. fejezet és 4.22 szakasz
	☐

	14
	Bor
	etil-alkohol tartalom (tényleges alkoholtartalom) NIR % vol 
	Alcolyzer-IR:R2025 Anton Paar, Alkolyzer Műszer- könyv
	☐

	15
	Bor
	etil-alkohol tartalom (tényleges alkoholtartalom) NIR g/l 
	Alcolyzer-IR:R2025 Anton Paar, Alkolyzer Műszer- könyv
	☐

	16
	Bor
	összes etil-alkohol tartalom (összes alkoholtartalom)  % vol 
	OIV-MA-AS312-01:R2021 1-5. fejezet és A rész
	☐

	17
	Bor
	összes etil-alkohol tartalom (összes alkoholtartalom)  % vol 
	OIV-MA-AS312-01:R2021 1-5. fejezet és B rész
	☐

	18
	Bor
	összes etil-alkohol tartalom (összes alkoholtartalom) % vol 
	MSZ 9458:1972 4.1. fejezet és 4.22 szakasz
	☐

	19
	Bor
	összes etil-alkohol tartalom (összes alkoholtartalom) NIR % vol 
	Alcolyzer-IR:R2025 Anton Paar, Alkolyzer Műszerkönyv
	☐

	20
	Bor
	összes extrakt-tartalom számított érték g/l 
	OIV-MA-AS2-03B:R2012
	☐

	21
	Bor
	összes extrakt-tartalom számított érték

	Alcolyzer-IR:R2025 Anton Paar, Alkolyzer Műszerkönyv
	☐

	22
	Bor
	összes extrakt-tartalom számított érték 
g/l 
	MSZ 9463:1985 3. fejezet, 3.1-3.3. szakasz
	☐

	23
	Bor
	cukormentes extrakt-tartalom számított érték g/l 
	OIV-MA-AS2-03B:R2012
	☐

	24
	Bor
	cukormentes extrakt-tartalom számított érték g/l
	Alcolyzer-IR:R2025
Anton Paar, Alkolyzer Műszerkönyv
	☐

	25
	Bor
	cukormentes extrakt-tartalom számított érték  g/l 
	MSZ 9463:1985 3. fejezet 3.5 szakasz
	☐

	26
	Bor
	glükóz-tartalom HPLC-RID  alsó 0,4 g/l 
	OIV-MA-AS311-03:R2016
	☐

	27
	Bor
	fruktóz-tartalom HPLC-RID g/l 
	OIV-MA-AS311-03:R2016
	☐

	28
	Bor
	szacharóztartalom HPLC-RID g/l 
	OIV-MA-AS311-03:R2016
	☐

	29
	Bor
	glicerin-tartalom HPLC-RID: g/l 
	OIV-MA-AS311-03:R2016
	☐

	30
	Bor
	glükóz + fruktóz tartalom HPLC-RID (számított érték) g/ l
	OIV-MA-AS311-03:R2016
	☐

	31
	Bor
	glükóz/fruktóz arány (G/F arány) (számított érték) HPLC-RID 
	OIV-MA-AS311-03:R2016
	☐

	32
	Bor
	összes cukor (glükóz + fruktóz + szacharóz tartalom) HPLC-RID g/l
	OIV-MA-AS311-03:R2016
	☐

	33
	Bor
	glükóz-tartalom enzimatikus  g/l 
	M12800i-15:2020 (FOODQUALITY line by BioSystems)
	☐

	34
	Bor 
	fruktóz-tartalom enzimatikus g/l 
	M12800i-15:2020 (FOODQUALITY line by BioSystems)
	☐

	35
	Bor
	glükóz + fruktóz enzimatikus g/l 
	M12800i-15:2020 (FOODQUALITY line by BioSystems)
	☐

	36
	Bor
	glükóz-fruktóz arány (G-F arány) enzimatikus
	M12800i-15:2020 (FOODQUALITY line by BioSystems)
	☐

	37
	Bor
	szacharóz enzimatikus  g/l 
	M12819i:2024 (FOODQUALITY line by BioSystems)
	☐

	38
	Bor
	összes cukortartalom (glükóz + fruktóz + szacharóz) enzimatikus g/l 
	M12819i:2024 (FOODQUALITY line by BioSystems)
	☐

	39
	Bor
	glicerin-tartalom enzimatikus g/l 
	M12812i-06:2017 (FOODQUALITY line by BioSystems)
	☐

	40
	Bor
	összes savtartalom borkősavban ki- fejezve potenciometriás g/l 
	OIV-MA-AS313-01:R2015 5.2. szakasz
	☐

	41
	Bor
	összes savtartalom borkősavban ki- fejezve titrimetria g/l 
	OIV-MA-AS313-01:R2015 5.3. szakasz
	☐

	42
	Bor
	illósavtartalom ecetsavban kifejezve vízgőzdesztilláció, titrimetria g/l 
	OIV-MA-AS313-02:R2015
	☐

	43
	Bor
	ecetsav tartalom enzimatikus g/l 
	M12810i-12:2018 (FOODQUALITY line by BioSystems)
	☐

	44
	Bor
	pH potenciometria 
	OIV-MA-AS313-15:R2011
	☐

	45
	Bor
	szabad kén-dioxid tartalom jodometriás titrálás mg/l 
	OIV-MA-AS323-04B:R2009
	☐

	46
	Bor
	összes kén-dioxid tartalom jodometriás titrálás mg/l 
	OIV-MA-AS323-04B:R2009
	☐

	47
	Bor
	szabad kén-dioxid tartalom jodometriás titrálás  mg/l 
	MSZ 9465:1972 3.1.4.1 fejezet
	☐

	48
	Bor
	összes kén-dioxid tartalom jodometriás mg/l 
	MSZ 9465:1972 3.1.4.2 fejezet
	☐

	49
	Pezsgő
	széndioxid tartalom nyomás meghatározás bar 
	OIV-MA-AS314-02:R2003
	☐

	50
	Bor
	redukáló anyagok jodometriás  g/l 
	OIV-MA-AS311-01A:R2009
	☐

	51
	Bor
	redukáló cukortartalom jodometriás titrálás (Schoorl módszer g/l 
	MSZ 14841:1974 2. kiadás 2004. március 1, és 2. fejezet
	☐

	52
	Bor
	összes cukortartalom invertálás, jodometriás titrálás (Schoorl-módszer) g/l 
	MSZ 14841:1973 2. kiadás 2004. március Függelék
	☐

	53
	Bor
	szacharóz tartalom invertálás, jodometriás titrálás,  (Schoorl-módszer) g/l
	MSZ 14841:1973 2. kiadás 2004. március Függelék F1.52. szakasz
	☐

	54
	Bor
	energiatartalom (kJ/100 ml)
	1169/2011/EU rendelet XIV. melléklet
	☐

	55
	Bor
	energiatartalom (kcal/100 ml)
	1169/2011/EU rendelet XIV. melléklet
	☐

	56
	Bor
	energiatartalom (kJ/100 ml)
	Alcolyzer-IR:R2025
Anton Paar, Alkolyzer Műszerkönyv
	☐

	57
	Bor
	energiatartalom (kcal/100 ml)
	Alcolyzer-IR:R2025
Anton Paar, Alkolyzer Műszerkönyv
	☐

	58
	Bor
	elektromos vezetőképesség konduktometria  μS/ cm
	OIV-MA-F1-01: R2011
	☐

	59
	Bor
	hamutartalom  (elektromos vezetőképességből, etil-alkoholból-és összes extraktból g/l 
	Müller, Th, Würdig, G: „Schnelle Bestimmung der Weinasche auf konduktometrischeWege” Weinwirtschaft Technik, Nr. 11 – 8. Nov. 1985
	☐

	60
	Bor
	malvidin-3,5-diglükozid HPLC-DAD mg/l 
	OIV-MA-AS315-11:R2009
	☐

	61
	Bor
	zavarosság és üledék eredet kimutatás
	J. Schormüller:  
Handbuch der Lebensmittelchemie
Band VII 465-480 Seiten

	☐

	62
	Bor (alkohol-mentesített)
	etil-alkohol tartalom
enzimatikus  tf%

	R-biopharm EnzytecTM Liquid
Ethanol Art. No. E8340
Version 4 / 2023-06-30
	☐

	63
	Bor (alkohol-mentesített)
	etil-alkohol tartalom
enzimatikus  tf%
	R-biopharm RIDA®CUBE Ethanol
Art. No. RCS4340
Version 2 / 2025-11-04
	☐



	Sor-
szám
	Termék
	Az eljárás jellege
	A módszer azonosítója
	

	64
	Bor
	minta-előkészítés
	MSZ 9461:1988 1., 3.-8. fejezet
	☐



Kelt: Szöveg beírásához kattintson vagy koppintson ide.

A minták azonosságáért a felelőséget a megrendelő vállalja!


									Aláírás megrendelő részéről:


									………………………………….
									Név nyomtatott betűkkel kiírva:
						Szöveg beírásához kattintson vagy koppintson ide.

A minták átvételét a laboratórium részéről igazolom:

									…………………………………
									
1/4


